Renoin

Une carte de patisseries légéres, peu sucrées et qui met en avant des
produits de saison du Québec du Chef patissier Paul Peyrat
A menu of light pastries, lightely sweet and featuring seasonal products
from Quebec by pastry Chef Paul Peyrat

SELECTION DE FROMAGES DU QUEBEC - SELECTION OF QUEBEC CHEESES
27

DOUCEUR EPICEE A LA POMME
SPICY APPLE SWEETNESS
Pate sucrée aux épices, caramel fondant, créeme patissiere a la cannelle,
compote de pomme caramélisée et creme vanille

Sweet pastry with spices, melting caramel, cinnamon pastry cream,
caramelized apple compote and vanilla cream

14

LE CHOCO VANILLE
THE CHOCO VANILLA
Pate sucrée chocolat sans gluten, biscuit chocolat sans gluten, croustillant
praliné, crémeux vanille, mousse chocolat, ganache montée lactée
Gluten-free chocolate crust, gluten-free chocolate cookie, praline crisp,
vanilla cream, chocolate mousse, milky ganache, gluten-free chocolate

cookie, praline crisp, vanilla cream, chocolate mousse, milky ganache
*Sans gluten - Gluten-free

14

LA FORET NOIRE
THE BLACK FOREST
Biscuit chocolat, compotée de griottes au Kirsch, crémeux chocolat,
créeme vanille

Chocolate biscuit, sour cherry compote with Kirsch, chocolate cream,
vanilla cream

14
SALADE DE FRUITS MAISON - HOMEMADE FRUITS SALAD

8

SELECTION DE CREMES GLACEES ET SORBETS MAISON (2 PARFUMS
AU CHOIX) - SELECTION OF HOMEMADE ICE CREAMS AND SORBETS
(2 FLAVORS TO CHOOSE FROM)

10

Veuillez aviser votre serveur pour toute allergie ou restriction
alimentaire.Les taxes et le service ne sont pas inclus.
Please let us know of any allergies or restrictions. Taxes and
service are not included.

)



