
BAR
MOUSSEUX ET CHAMPAGNE AU VERRE
SPARKLING WINE AND CHAMPAGNE BY
THE GLASS

Prosecco Di Valdobbiadene, Santi Nello
Champagne, Brut, Veuve Clicquot 
Champagne Rosé, Veuve Clicquot

5oz
15
35
42

VIN MOUSSEUX – SPARKLING WINE
Carlo Botter, Santi Nello, Di Valdobbiadene, Prosecco

 

60

CHAMPAGNE

VEUVE CLICQUOT
Veuve Clicquot Brut 375ml
Veuve Clicquot Ponsardin Brut 
Veuve Clicquot Rich Brut
Veuve Clicquot Brut Rosé
Veuve Clicquot Extra Brut Extra Old
 

BTE

110
190
240
260
400

175
190
260
305
310
500

270
365

AUTRE GRANDES MAISONS
Moet & Chandon Impérial Brut
Laurent Perrier Brut
Laurent Perrier Brut rosé
Ruinart Blanc de Blanc
Ruinart Rosé
Taitinger Comtes de Champagne, 
Blanc de Blanc Brut

PETITES MAISONS
André Beaufort Brut Rosé
André Beaufort Rosé



BAR
VINS AU VERRE – WINE BY THE GLASS

VINS BLANCS - WHITE WINES
Cantine Ermes, Terre Siciliane, 2022 (Pinot grigio)
Lucien Albrecht, Alsace, 2021 (Riesling)
La Folie, Saint Auriol, 2022 (Chardonnay)
Thierry Delaunay, Touraine 2022 (Sauvigon Blanc)
E. Guigal, Côtes du Rhônes, 2019 (Viognier)
 

6oz

16
16
16
18
18

9oz

24
24
24
26
26

VINS ROUGES - RED WINES
Tardieux-Gal, Touraine, 2019 (Cot)
E. Guigal, Côtes du Rhône, 2019 (Syrah)
Mas des Tourelles, Les Bois de Peyre, 2019 (Merlot)
Chateau Melin Cadillac, Cote de Bordeaux 2019
(Merlot, Cabernet Sauvignon)
Pinot Noir, Domaine Auriol, Cuvee Elegance, 2022

16
18
18
20

20

24
26
26
27

27

VINS ROSÉ & MACÉRATION - ROSÉ WINE &
CONTACT WINE
Nerthus, Kelly Fox 2020 (Muscat Blanc, Grüner
Veltliner)
Vincent Fritzche Willamette 2021 (Pinot Gris)

25

25

35

35

Corona Sunbrew (Sans alcool)
Corona
Budweiser
Bud Light

BIÈRES IMPORTÉES - IMPORTED BEER BTL
9
12
9
9

20oz
14
14
14
14

BIÈRES EN FUT - DRAFT BEER
Stella Artois
Jouffle - Archibald
Chipie - Archibald 
IPA - Goose Island

10oz
12
12
12
12

BIÈRES LOCALES - LOCAL BEER
Blanches du Paradis
Blonde Sentinelle 
Péché Mortel
Voyageurs des Brumes
Moralités IPA

14
14
14
14
14



BAR
ENAMORADO
Téquila sauza, jus de citron, jus de pamplemousse,
St Germain, bitter de rhubarbe
Sauza tequila, lemon juice, grapefruit juice, St
Germain, rhubarb bitter

PARAISO
Bacardi Oak Heart, jus de lime, galliano,
goldschlager, jus d’ananas, jus d’orange
Oak Heart Bacardi, lime juice, galiano, Goldschlager,
pineapple juice, orange juice

SPACIBA
Vodka Belvédère, purée de framboise, jus de
canneberges blanc, crème de cassis, jus de lime,
menthe
Belvedere vodka, raspberry purée, white cranberry
juice, Cassis cream, lime juice and mint 

THE GOLDEN MILE
Whiskey Lot 40, jus de citron, amaretto, Drambuie,
angostura
Lot 40 whiskey, lemon juice, amaretto, Drambuie,
angostura

BELLISSIMA
Lillet blanc, liqueur de pêche, Champagne
White lillet, peach liquor, champagne

COCKTAILS SIGNATURES

MOCKTAIL

18

18

18

19

22

SOUTH GARDEN
Seedlip Garden, concombre, basilic, jus de citron,
sirop de fleur de sureau, eau gazeuse
Seedlip Garden, cucumber, basil, lemon juice,
Elderflower sirup, sparkling water

SPICE 94
Seedlip Spice, jus de lime, sirop de vanille, sirop
gingembre, jus d’orange, jus d’ananas, purée de
passion
Seedlip Spice, lime juice, vanilla sirup, ginger sirup,
orange juice, pineapple juice, passion fruit puree

LE MAGNIFIQUE
Purée de framboise, menthe, sirop de fraise, jus de
lime, jus de pamplemousse, eau gazeuse
Rasberry purée, mint, strawberry syrup, lime juice,
grapefruit juice, sparkling water.

14

14

14



GINS 
Beefeater, GBR
Bombay Sapphire, GBR
Bombay Bramble mûres et framboises, GBR
Tanqueray, GBR
Bold, CAN
Ungava, CAN
Romeo's Gin, CAN 
Dillon's Unfiltered Gin 22, CAN
Marie-Victorin, CAN
Hendrick's, GBR
The Botanist, GBR
Monkey 47, DEU

12
13
13
13
13
13
14
14
15
16
18
26

(1.5OZ)

TEQUILAS & MEZCALS
Cazadores, Tequila blanco
Cazadores, Tequila reposado
Patron,  Tequila citronge
Sombra, Mezcal Joven
Patron, Tequila Silver
Casamigos, Tequila blanco
Casamigos, Tequila Reposado
Patron, Tequila Anejo

13
14
14
16
20
20
22
30

(1.5OZ)

VODKAS      
Finlandia, FIN
Absolut, SWE
Absolut Citron, SWE 
Tito's, USA
Ketel One, NLD
Dillon's method 95, CAN
Grey Goose, FRA
Belvedere, POL

13
14
14
15
15
16
17
17

(1.5OZ)

RHUMS
Bacardi Superieur, Rhum blanc
Bacardi Spiced, Rhum épicé
Bacardi 8 ans, Rhum ambré
Saint James Royal Ambré, Rhum agricole
Appleton Estate Signature, Rhum ambré
Mount Gay Black Barrel, Rhum ambré
Mount Gay XO, Rhum ambré
Diplomatico Reserva Exclusiva, Rhum brun
Ron Zacapa Centenario 23 ans, Rhum brun

13
13
13
14
15
15
16
20
22

(1.5OZ)

COGNACS & ARMAGNACS
 Hennessy, V.S.
Rémy Martin, V.S.O.P
Hennessy, V.S.O.P.
Hennessy, X.O.
Rémy Martin, X.O.

20
22
26
50
50

(1.5OZ)

GRAPPAS, PISCO
Frappa de Negri Monovitigno di Prosecco
Grappa Poli Bassano
Pisco Pisquero Alto Del Carmen

12
12
13

(1.5 OZ)



Canadian Club, Rye Canadian Whisky
Crown Royal, Canadian Whisky
Jim Beam Rye, Kentucky Bourbon
Tullamore D.E.W, Irish Whiskey
Jameson, Irish Whiskey
Jack Daniel's, Old No.7, Tennessee Whiskey
Bulleit Frontier, Kentucky Bourbon
Gentleman Jack, Tennessee Whiskey
Buffalo Trace, Kentucky Bourbon
Maker's Mark, Kentucky Bourbon
Knob Creek 9 year, Kentucky Bourbon 
Woodford Reserve, Kentucky Bourbon 
Lot No. 40, Rye Canadian Whisky 
Basil Hayden, Kentucky Bourbon
Nikka From The Barrel, Japanese Whisky
Eagle Rare, Kentucky Bourbon
Angel's Envy, Kentucky Bourbon 
Blanton's Original, Kentucky Bourbon

WHISKEYS, RYES & BOURBONS (1.5OZ)

12
12
12
13
13
13
14
14
14
14
16
16
16
19
20
20
20
24

(1.5 OZ)

15
18
18
20
22
22
22
23
23
24
25
26
28
28
28
32

SINGLE MALT SCOTCHS
McClelland's, Islay
The Glenlivet Fouder's, Speyside
Bowmore 12 ans, Islay
Glenmorangie Original 10 ans, Highland
Glenfiddich 12 ans, Highland
Glenkinchie 12 ans, Lowland
Bruichladdich - The Classic Laddie, Islay
Cragganmore 12 ans, Speyside
Laphroaig 10 ans, Islay 
Dalwhinnie 15 ans, Highland
Talisker 10 ans, Isle of Skye
Lagavulin 8 ans, Islay
Glenfiddich 15 ans, Highland
Ardbeg 10 ans, Islay
Oban Little Bay, Highland
Lagavulin 16 ans, Islay

BLENDED SCOTCHS (1.5 OZ)
Johnnie Walker, Red Label
The Famous Grouse
Dewar's, White Label
Chivas Regal, 12 ans
Johnnie Walker, Black Label
Johnnie Walker, Gold Label Reserve
Chivas Regal, 18 ans
Chivas Royal, Salute 21 ans 
Johnnie Walker, Blue Label

12
14
16
19
19
25
30
40
60

PORTOS & VINS DESSERTS
Porto Late Bottled Taylor
Vignoble d'Oka, Rouge Berry (Vin de fraise et framboise)
Porto 10 ans Taylor
Domaine de Souch, Cuvée de Marie-Kattalin Jurancon
(Petit Manseng)
Porto 20 ans Taylor

14
15
18
25

30

(2.5 OZ)



LIQUEURS DE MIEL, HERBES & ÉPICES (1.5 OZ)

ÉRABLE, CAFÉ & NOIX
Kahlua
Amarula
Frangelico
Malibu
Baileys
Amaretto Disarono
Tia Maria Vanille
Rhumchata
Sortilege Crème Érable
Saint-Rémy à la Crème

12
12
13
13
13
13
13
14
15
15

12
12
12
12
12
13
13
13
13
16
16
20

LIQUEURS & EAUX-DE-VIE DE FRUITS
Fragoli
Midori
Soho
Luxardo Limoncello
Crème de cassis, Lejay
Chambord
Belle de Brillet
Sivo Liquoriste Framboise
Leblon Cachaça Superior
Mandarine Napoléon 
Grand Marnier
Grand Marnier, Cuvée Louis Alexandre 

Irish Mist, Honey Whiskey
Pimm's no.1
Sambucca Ramazzotti
Jagermeister
St-Germain
Goldschlagger
Drambuie 12
Bénédicitine
Southern Comfort
Thé Angélique
Absintherie des Cantons, Aquavit Belle-Isle

12
12
13
13
13
13
13
13
13
15
15

LIQUEURS APÉRITIVES & AMÈRES
Lillet blanc 
Martini Fiero
Martini Rosso
Martini Dry
Dubonnet
Apérol 
Ricard, Pastis de Marseille 
Pernod
Pineau des Charentes  
Campari
Pilla Select
Amaro Nonino

12
12
12
12
12
12
13
13
13
13
13
16

(1.5 OZ)

(1.5 OZ)

(1.5 OZ)



APÉRO
Mélange de noix 
Mixed nuts

Tapenade d'olives noires et croutons  
Black olive tapenade and croutons

Frites, régulières ou patate douce 
Regular fries or sweet potato 

Frites truffées au parmesan
Truffle fries and parmesan

Pain Naan grillé (2) et hummus
Grilled Naan bread (2) and hummus

Crevettes tempura (6) et mayo épicée
Tempura shrimps (6) and spicy mayo

APÉRO CHIC

7

10

10

15

14

21

À PARTAGER - TO SHARE

Sélection de fromages du Québec (3)                     
Servie avec compote de figues et raisins                                 
Our Quebec cheese selection (3)
Served with fig jam and grapes

Planche de charcuteries du Québec (4)                  
Servie avec cornichons, moutarde et confit d’oignons         
Quebec charcuterie plate (4)
Served with cornichons, mustard, onion chutney

Plateau de Charcuteries (3) et fromages du Québec (2)            
Quebec charcuterie (3) and cheese platter (2)

GRIGNOTINES - SNACKS

27

29

38

SALADES & SOUPES - SALADS & SOUPS

Pastorale 

César 

Extra poulet  (demi poitrine) ou bacon (5 tranches)
Extra chicken (half breast) or bacon (5 slices)

Soupe du jour
Soup of the day

Soupe à l'oignon gratinée au fromage Oka
French onion soup with Oka cheese

9-13

11-19

10

13

18



NOS SANDWICHES -  OUR SANDWICHS

Burger de boeuf Angus, cheddar, oignons et
champignons
Angus beef burger cheddar, onions, mushrooms

Club sandwich au poulet fermier
Farm raised chicken club sandwich

Croque-Monsieur au jambon blanc et cheddar
Ham and cheddar Croque-Monsieur

27

27

25

HUITRES - OYSTERS

6 unités - 6 units
  
12 unités - 12 units

21

39

APÉRO
APÉRO CHIC

*Servis avec frite OU Salade - Served with fries OR Salad

PLATS PRINCIPAUX - MAIN COURSES

Tartare de saumon, croutons, citron
yogourt grec 0%, servi avec frites et salade verte
Salmon tartar, croutons, lemon 0% greek yogourt,
served with fries and green salad

Salade Niçoise au thon rouge Saku (certifiés MSC)                                
Saku Bluefin Tuna (MSC Certified) Niçoise salad

Tagliatelles aux champignons truffés                     
Mushroom and truffle tagliatelli 

Contrefilet de bœuf et frites                                
Striploin steak and fries 

27

27

31

56



MENU
AMUSE-BOUCHE - APPETIZERS

Cavatellis maison, crémeux de chou-fleur truffé, pleurotes et
noisettes rôties

Homemade cavatellis, creamy cauliflower with truffles, oyster
mushrooms and roasted hazelnuts

OEuf parfait, velouté de pommes et panais, chemin Hatley,
pommes compressées et petits croûtons

Perfect egg, apple and parsnip velouté, Hatley Road,
compressed apples and small croutons

ENTRÉES - STARTERS

PLATS PRINCIPAUX - MAIN COURSES
Omble Opercule, sauce oseille, betteraves de couleurs et

caviar Mujoll
Opercule char, sorrel sauce, coloured beetroot and Mujoll

caviar

Échine de porc Gaspor confite, gratin de courge au Louis d'Or,
bok choy, sauce érable et moutarde

Gaspor pork loin confit, Louis d'Or squash gratin, bok choy,
maple and mustard sauce

FROMAGES - CHEESES
Sélection du moment

Confiture de figues et raisins
Selection of the moment

Fig and grape jam

DESSERTS - DESSERTS
L’ÉRABLE

THE MAPLE
Érable, mousse vanille, canneberge, pécan

Maple, vanilla mousse, cranberry, pecan

Choix du Chef
Chef’s chef

Menu à 83$
Menu at $83

Olivier Perret - Chef Exécutif Executive Chef - Paul Peyrat - Chef Pâtissier Pastry Chef

V e u i l l e z  a v i s e r  v o t r e  s e r v e u r  p o u r  t o u t e  a l l e r g i e  o u
r e s t r i c t i o n  a l i m e n t a i r e . L e s  t a x e s  e t  l e  s e r v i c e  n e  s o n t  p a s

i n c l u s .
P l e a s e  l e t  u s  k n o w  o f  a n y  a l l e r g i e s  o r  r e s t r i c t i o n s .  T a x e s

a n d  s e r v i c e  a r e  n o t  i n c l u d e d .


